
 
 

i n v i t a t i o n

Contact presse 

Se laisser guider par le monde délicat et voluptueux de cet élixir aux 
mille facettes... tout simplement ! 
L’union des producteurs et des Elaborateurs de Crémant de Bourgogne se 
réinvente chaque jour pour façonner la personnalité complexe mais si 
délicate de ces fines bulles.
Véritable invitation au voyage, le bateau L’Hermès II, dévoile un cadre de 
dégustation exceptionnel. Dans cet écrin de gourmandise, 
l’élégance des cuvées de Crémant de Bourgogne sera exaltée 
autour d’une cuisine raffinée. 
Frais ou affiné, le Brillat Savarin IGP viendra souligner la délicatesse des 
Crémants de Bourgogne.    
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DÉPART

10h30
Dégustation libre en présence des vignerons suivie de la Masterclass 
Crémant de Bourgogne animée par Tristan Ringenbach et dégustation 
de fromages IGP Brillat Savarin

12h30
Apéritif & Déjeuner
Remise des Prix « Opération Caviste : Un Automne en Or » - édition n°2
Balade sur la Saône d’une durée d’1 heure 

AU PROGRAMME

L’Hermès II partira à 13h pour 1 heure de navigation soit un retour à quai à 
14h. Nous vous demandons de bien être à l’heure pour le démarrage 
de la balade sur la Saône 

Beaune, le 1er octobre 2018, 
 
Madame, Monsieur, 
 

En écho à la lettre Crescendo infos, pour la 
seconde année consécutive, avec la 
participation de l’Agence Rouge Granit, une 
master class est proposée aux cavistes, 
sommeliers et journalistes lyonnais le lundi 29 
octobre 2018. Cet évènement sera suivi d’un 
déjeuner auprès d’influenceurs lyonnais (des 
mondes de l’entreprise, de la culture…) avec le 
concours du groupe presse Le Progrès. 
Pour la master class nous proposons aux 
domaines, caves et maisons de participer en 
présentant 3 cuvées au maximum à partir des 
palmarès de la cave de prestige du BIVB 2017 et 
2018, du concours national des Crémants 2018 
ou du Guide Hachette 2019. Chaque entreprise 
pourra être représentée par une personne le 
temps de la master class puis au déjeuner pour 
animer une table. 2 vins seront présentés en 
dégustation libre et 1 vin commenté par notre 
sommelier Tristan Ringenbach. Les vins servis au 

déjeuner proviennent de la sélection de la cave de prestige. Merci pour ceux qui 
souhaitent participer de nous retourner une fiche technique pour chaque vin, le prix 
de vente départ cave et de nous préciser le vin qui sera commenté par notre 
sommelier. Pour toutes informations et inscription, contacter Eva navarro : 
e.navarro@cremantbourgogne.fr ou Tel. 03 80 22 32 50. 
Merci de nous retourner vos bulletins d’inscription avant le 10 octobre. Nous vous 
demandons d’apporter vos échantillons au frais le jour J. Nous nous chargeons de toute 
la logistique sur place. 
 

 
 
 
 

R e n d e z - v o u s  

Les Crémants de Bourgogne vous invitent à une journée de 
dégustation d’exception à bord de l’Hermès II avec la participation 
de l’IGP Brillat Savarin.

E m b a r q u e m e n t …  
e n  B o u r g o g n e  !

i n v i t a t i o n

 EST UN ART

HEURE

DATE

LIEU

LUNDI 29 OCTOBRE 2018 

10H30
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