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Pour I'appellation Crémant de Bourgogne
FICHE TECHNIQUE- JANVIER 2018

Date du millésime (si revendiqué)

Origine France ,
9 Nom de la cuvée

Indique la teneur en sucre
a N° de lot

Brut nature si < 3 g/l

Extra brut si compris entre 0 et 6 g/l
Brutsi < 12 g/l

Extra dry si compris entre 12 et 17 g/I
Sec si compris entre 17 et 32 g/I
Demi-sec si compris entre 32 et 50 g/I

Indique si contient des sulfites allergéne

Nom de l'appellation

« blancs » indique I'utilisation exclusi-
vement de cépages blancs (chardonnay,
aligoté...).

Le Crémant de Bourgogne peutétre blanc de noirs,
c'est-a-dire unvinblanc élaboré a partir de cépages
noirs principalement (pinot noir, gamay)

Degré alcoométrique
en puissance
Centilistation (volume de la bouteille)

Nom de |"élaborateur

et lieu d'élaboration Couleur du vin

(le Crémant de Bourgogne peut étre blanc ou rosé)

Cette fiche a pour objet de rappeler les principales regles a respecter pour l'indication de la teneur en
sucre dans le cadre de I'étiquetage des vins mousseux de qualité sous indication géographique et en
particulier de l'appellation Crémant de Bourgogne — Annexe XIV du reglement CE n° 607 2009 du 14
juillet 2009.

Indication de la teneur en sucre obligatoire




