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Fiche technique


Nom de la société (Négoce, Cave, Domaine) : _____________________________________________
Téléphone : ________________________________________________________________________
Adresse postale : ____________________________________________________________________
Code postal : _______________________________________________________________________
Ville : _____________________________________________________________________________
Site Internet : ______________________________________________________________________
Page Facebook : ____________________________________________________________________
Compte Twitter : ____________________________________________________________________
Page Instagram : ____________________________________________________________________
Présentation du Domaine/Maison/Cave (Historique, philosophie, surface de production en 5/6 lignes) : ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Surface totale du domaine (en ha) : ____________________________________________________
Adhérez-vous à un label Durable ou Environnemental :    Oui     Non
Si oui, le(s)quel(s) :
 Agri Confiance®    Terra Vitis    Vignerons en Développement Durable    ISA26000      AB Agriculture Biologique     ISO14001
 Haute Valeur Environnementale    Demeter     Autre



Vin N°X


Appellation : Crémant de Bourgogne
Nom de Climat revendiqué : ______________________________________________________
Nom de cuvée : _____________________________________________________________________
Couleur :     Blanc    Rosé   
Millésime : _________________________________________________________________________
 Blanc de Blancs    Blanc de Noirs    Millésimé      Eminent    Grand Eminent

Cépage(s) : 
  Pinot Noir (proportion : ___%)     Chardonnay Melon (proportion : ___%)                     Aligoté (proportion : ___%).     [image: ] Gamay (proportion :___%)  
 [image: ] Pinot Blanc (proportion : ___%)      [image: ]  Sacy (proportion : ___%) 
  Pinot Gris (proportion : ___%)         Melon (proportion : ___%)

Degré d'alcool : ___ % vol.
Dosage : ___ g/l.
Durée d’élevage : ___ mois.
Prix HT : _________ €



Les vignes 
Superficie de vos vignes sur cette appellation (ha – a) : _____________________________________
Age moyen des vignes de l’appellation: ____ ans
Type de sol et sous-sol : ______________________________________________________________
__________________________________________________________________________________
Exposition de la parcelle : _____________________________________________________________
Méthodes culturales (Travail du sol, maîtrise des rendements, travail de la vigne, viticulture conventionnelle/raisonnée/biologique/biodynamique. En 4/5 lignes.) : 
[bookmark: _GoBack]__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Vinification élevage
Vendanges manuelles obligatoires.
Méthodes de vinification (Pressurage, fermentation alcoolique & malolactique en cuve/fût, levurage, maîtrise des températures de fermentation. En 4/5 lignes.) :
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Elevage (En cuves ou en fûts (% de fûts neufs), élevage sur lies. En 4/5 lignes.) :
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Dégustation et Service
Potentiel de garde :
 A boire dans l’année    2-3 ans    5 ans    5-10 ans    10-15 ans    + de 15 ans   
Notes de dégustation (Bulles, Robe, Nez, Bouche) :__________________________________________
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Conseils du sommelier (Température de service - Accords Mets-Vins) :________________________
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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