
Comme	annoncé	voici	les	informations	concernant
l'évènement	Crémant	 in	Dijon.	Les	producteurs
et	élaborateurs	sont	 invités	à	participer	à	 l'une	et
ou	 l'autre	 des	 manifestations	 organisées.	 Il	 vous
appartient	de	vous	inscrire	en	nous	précisant	la	ou
les	 évènements	 pour	 lesquels	 vous	 souhaitez
participer	à	contact@cremantbourgogne.fr	

Crémant	in	Dijon

Opération	dans	les	restaurants	/	cafés	/	hôtels	de	Dijon	:	A	partir	du	1er
décembre,	 ces	 établisements	 sont	 invités	 	 à	 participer	 à	 un	 concours	 pour
mettre	en	valeur	le	Crémant	de	Bourgogne.	Un	jury	organisé	par	l'Union	de	la
sommellerie	récompensera	le	participant	le	plus	méritant.	
	
Un	site	internet	dédié	crémant	in	dijon	sera	mis	en	ligne	pour	annoncer
l'ensemble	des	évènements	au	cours	de	la	manifestation.	De	même	une	page
facebook	sera	également	mise	en	ligne	avec	le	lancement	d'un	concours	photo
ouvert	au	grand	public.
	
Le	 vin	 d'honneur	 le	 vendredi	 14	 décembre	 de	 18h30	 à	 20h00	 est
organisé	sur	la	patinoire	place	de	la	république	en	accès	privé	pour	l'occasion.
300	personnes	seront	invitées	par	les	partenaires	de	l'évènement:	Bourgogne
Magazine,	la	métropole	de	Dijon,	l'UMIH	(Union	des	Métiers	et	des	Industries	de
l'Hôtellerie),	Shop	in	Dijon	(la	fédération	des	commerçants	et	artisants	de	Dijon),
la	sommellerie.	Les	producteurs	et	élaborateurs	sont	invités	à	participer	à	ce	vin
d'honneur	 -	 le	 Crémant	 de	 Bourgogne	 y	 sera	 célébré.	 Nous	 vous	 espérons
nombreux!	

Vous	pouvez	vous	y	inscrire	en	contactant	l'UPECB:
contact@cremantbourgogne.fr	

	
Le	 Crémant	 de	 Bourgogne	 aux	 halles	 de	 Dijon	 le	 samedi	 15
décembre	 de	 10h00	 à	 13h00:	 trois	 espaces	 dédiés	 au	 Crémant	 de
Bourgogne	seront	à	partager	entre	les	producteurs	-	élaborateurs	de	Crémant
de	Bourgogne	pour	pouvoir	 vendre	des	bouteilles.	 Le	principe	est	 simple:	 le
grand	public	est	invité	à	acheter	un	kit	de	5	€	comprenant	un	verre	et	14	tickets
(petites	 chouettes)	 lui	 donnant	 accès	 à	 14	 dégustations	 (10	 dégustations
solides	comme	le	pain	d'épice,	le	saumon	fumé	du	Morvan...	et	4	dégustations
sur	le	Crémant	de	Bourgogne	proposées	par	les	exposants).	Les	Crémant	de
Bourgogne	 servis	 sont	 offerts	 par	 les	 exposants.	 Les	 exposants	 ont
l'autorisation	 de	 vendre	 les	 bouteilles	 de	 leur	 production.	 Des	 sommeliers
seront	présents	pour	aider	au	service.
Un	accord	Crémant	de	Bourgogne	et	 la	 truffe	de	Bourgogne	sera	également
proposé.

Vous	pouvez	vous	y	inscrire	en	contactant	l'UPECB:
contact@cremantbourgogne.fr

	
Le	 Crémant	 de	 Bourgogne	 au	 marché	 de	 noël	 du	 vendredi	 14
décembre	au	dimanche	16	décembre:	un	chalet	sera	mis	à	la	disposition
des	producteurs	et	élaborateurs	qui	le	souhaitent	pour	proposer	à	la	vente	du
Crémant	de	Bourgogne	à	 la	dégustation	ou	vente	de	bouteilles.	 Il	 appartient
aux	exposants	de	prévoir	les	verres	pour	le	service	(le	chalet	n'est	pas	équipé).
Il	vous	appartient	donc	d'occuper	gratuitement	ce	chalet	1,	2	ou	3	jours	selon
votre	souhait	(merci	de	nous	le	préciser).
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ATTENTION:	 le	dimanche	de	10h00	à	13h00	ce	chalet	sera	occupé	pour	une
animation	 de	 Bourgogne	 Magazine	 avec	 une	 dégustation	 de	 Crémant	 de
Bourgogne	offert	par	l'UPECB	-	des	sommeliers	seront	présents	pour	le	service.

Vous	pouvez	vous	y	inscrire	en	contactant	l'UPECB:
contact@cremantbourgogne.fr

	
Un	 concours	 pour	 le	 grand	 public	 sera	 organisé	 sur	 la	 base	 d'un
questionnaire	dédié	au	Crémant	de	Bourgogne	sur	le	marché	de	noël.
	
Pour	toutes	informations	complémentaires,	vous	pouvez	contacter	l'UPECB	au
03	80	22	32	50.	Les	personnes	inscrites	recevront	les	précisions	nécessaires	à
l'organisation.

4	décembre:	Comité	de	certification
5	décembre:	Déjeuner	de	presse	-	Paris
14	décembre:	Dégustation	contrôle	produit
14	décembre:	Evènement	-	Crémant	in	Dijon
20	décembre:	Assemblée	Générale	UPECB

Agenda
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Cet	e-mail	a	été	envoyé	à	{{	contact.EMAIL	}}
Vous	avez	reçu	cet	email	car	vous	vous	êtes	inscrit	sur	UPECB.
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