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q Invitation - Exposition au musée des vins de Bourgogne à Beaune 
 

Dans le cadre d’une convention de mécénat signé par l’UPECB avec la ville de Beaune et 
l’entrée du Crémant de Bourgogne au musée des vins de Bourgogne, il est proposé une 
dégustation le 14 juin prochain dans le cadre du mois des Climats de 19h00 à 21h00. 
La ville de Beaune invitera 80 personnes à venir visiter le musée et la salle des travaux du 
vin avec le visionnage d’un diaporama sur l’élaboration du Crémant de Bourgogne. Puis le 
public sera convié à naviguer entre les stands des producteurs et élaborateurs présents. 
Pour toute entreprise qui souhaite présenter ses Crémant de Bourgogne, merci de contacter 

l’UPECB : Emilie Urbano – e.urbano@cremantbourgogne.fr ou Tel. 03 80 22 32 50. L’objectif est de proposer 
des crémant de Bourgogne de terroir, présentation des différents vignobles, de lieux-dits ou climats de 
Bourgogne. Chaque exposant pourra distribuer ses tarifs et tout document de présentation de l’entreprise (pas 
de vente ce jour-là sur place). Merci de nous contacter avant le 20 avril 2017. 
 

 
q Trophée Crémant de Bourgogne 

 
La sixième édition se déroulera du 7 mai au 18 juin Nous accueillons le golf de Beaune qui 
complète la liste des golfs d’Avoise, de Chailly, de Chalon sur Saône, de Mâcon La salle et 
de La Tour de Salvagny. A la suite des 6 journées, les premiers au classement se 
retrouveront le 1er juillet au golf de Mâcon La Salle pour la grande finale. La soirée de 
remise du Trophée se déroulera le 1er juillet à l’abbaye de Cluny. Pour cette occasion, cette 
soirée d’été sera proposée à l’ensemble des partenaires de la filière Crémant de Bourgogne. 
Comme chaque année, les prix sont dotés par les producteurs et les élaborateurs de 

Crémant de Bourgogne. Nous sollicitons votre générosité en bouteilles ou magnum. L’UPECB offre les 
vins pour les animations de chaque journée de compétition et pour l’organisation de la soirée de Cluny. 
Pour chaque journée, il est possible de venir présenter ses vins sur le parcours de chaque golf au trou n° 9.  
Pour toutes entreprises souhaitant être présentes sur l’un ou plusieurs golfs, merci de contacter Emilie Urbano 
(e.urbano@cremantbourgogne.fr) ou Tel. 03 80 22 32 50.  
Pour les dotations de vins, merci de nous livrer vos bouteilles à l’UPECB ou au BIVB à Mâcon les 24 ou 25 
avril. En cas de difficulté pour les dates, n’hésitez pas à nous contacter. 

 
 

q Réserve interprofessionnelle 
 

Nous rappelons que les vins de réserve du millésime 2015 sont débloqués. Les vins peuvent 
être mis au tirage ou être vendus. Les vins de réserve du millésime 2016 sont bloqués, 
aucune transaction n’est autorisée et les vins de base ne peuvent pas être mis au tirage. Le 
stock minimum vin de base dans la DRM doit être égal au volume de réserve revendiquée – 
Les modalités de gestion des vins de réserve – site extranet.cremantbourgogne.fr – module 
« déclaration obligatoires » -  http://extranet.cremantbourgogne.fr/declarations-
obligatoires/reserve-interprofessionnelle_31.htm 

 
 
 

Infos  
n u m é r o  36 •  10 avril 2017 



Crédit photo : UPECB - EcriVIN 
 2/2 

q Site extranet 
 

Rappel : les sites internet : http://www.cremantbourgogne.fr et extranet : 
http://extranet.cremantbourgogne.fr/ sont en lignes et disponibles. Sur ce dernier, nous 
mettons à votre dispositions toutes onformations concernant les conditions de production, 
des études économiques, des relevés maturités avant vendanges… 
Vous pouvez également être référencé sur le site internet grand public et y intégrer des 
photos. Pour toutes informations complémentaires, contactez : Pierre du Couëdic – 
p.ducouedic@cremantbourgogne.fr ou tel. 03 80 22 32 50.  

 
 

q Master Class au musée Confluence à Lyon 
 

L’UPECB organise une double opération sur la ville de Lyon le lundi 12 juin au restaurant 
du musée Confluence à Lyon. Avec le concours de notre agence Rouge Granit, une 
vingtaine de cavistes et restaurateurs lyonnais seront invités à découvrir l’appellation 
Crémant de Bourgogne et la nouvelle segmentation. Pour le temps du déjeuner, une 
quarantaine d’influenceurs lyonnais issus des sphères économique, culturelle et 
sportive…seront invités dans le cadre d’une convention avec le Groupe presse Le progrès 
pour découvrir l’appellation. 

 
 

q Agenda 
 

ü 11 avril : Réunion de l’Union des appellations régionales 
ü 14 avril : Dégustation contrôle produit  

Assemblée Générale CAVB 
ü 26 avril : Conseil d’Administration de la fédération nationale des Crémants 
ü 4 mai :  Réunion des directeurs du Bassin viticole Bourgogne/Beaujolais/Jura/Savoie 
ü 18 mai : Conseil d’Administration de l’UPECB 
ü 2 juin :  Dégustation contrôle produit 
ü 7 juin :  Conseil d’Administration de la Fédération nationale des Crémants 
ü 8 juin :  Assemblée Générale de Certipaq 
ü 15  juin : Comité de certification de Certipaq 
ü 23 juin : Dégustation contrôle produit 
ü 1er juillet : Finale du trophée Crémant de Bourgogne et soirée à l’abbaye de Cluny 
ü 6 juillet :  Conseil d’Administration de l’UPECB 

Assemblée Générale UPECB 
ü 7 juillet :  Dégustation contrôle produit 


