
 
 

 

EXPLOITATION :……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… N° C.V.I. : …………………………………………………… 
 

ADRESSE :………………………………………………………………………………………………………….………………………………………………………… 
 

Lieu de pressurage :  ............................................................................................  Type de pressoir :  ..........................................................................................  Capacité : ……………………………………… 
 

PRESSOIR ORIGINE DE LA VENDANGE QUALITE de LA VENDANGE 

 

VOLUME DU MOUT 

OBTENU 

TITRE ALCOOMETRIQUE  

OBSERVATIONS 

N° DATE HEURE Nom, prénom et adresse du viticulteur 

 

CEPAGE POIDS (KG) DEGRE 

POTENTIEL 

EN HL AOC EN HL 

REBECHES 

EN PUISSANCE 

DU  MOUT 

EVENTUELLES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Total= 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Total= 

 

   

Attention : Le carnet de pressoir indique les volumes en MOÛT non débourbé et non en vin. Veillez à bien respecter le prorata de 150 kg = 100 litres de moût. Le carnet de pressoir doit indiquer 
physiquement et réellement les données (volumes, poids…) obtenues lors du pressurage. A remplir le jour même. 
 

RECOLTE 2024 

CARNET DE PRESSOIR 
APPELLATION CREMANT DE BOURGOGNE 


