
PRELEVEMENTS DU 19 AOÛT 2024
Valeurs moyennes - 55 parcelles
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

Cette progression du degré probable a été calculée sur les parcelles ayant fait l'objet de prélèvements la
semaine dernière, lundi 12 août. Les cépages blancs accusent un léger retard par rapport aux cépages noirs mais la semaine écoulée
leur a été profitable, les évolutions des différents paramètres analysés étant un peu plus marquées.
Les conditions météorologiques actuelles vont perdurer malgré un passage pluvieux de faible intensité dans la nuit de mardi à
mercredi. Les prochains prélèvements permettront d'appréhender le comportement de la maturation.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 23 AOÛT 2024

+ 0.3 % par jour d'augmentation moyenne du degré potentiel

20/08/2024

N° 1



(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulleƟn. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N  - C R E M A N T S

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 19/08/2024 et celui du 12/08/2024
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